Zatacznik nr 1
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zapytania jest s$wiadczenie wustugi cateringowej podczas przeprowadzania
szkoleri/warsztatéw dla nauczycieli i wychowawcow z zakresu rozpoznawania probleméw
emocjonalnych i psychicznych ucznidw oraz udzielania pomocy psychologiczno-pedagogicznej
polegajacej na przygotowaniu i dostawie positkow dla Dolnoélaskiego Osrodka Doskonalenia
Nauczycieli we Wroctawiu dla szkét z drugiej tury

CPV 55520000-1 Ustugi dostarczania positkéw

0d 09.09.2022 wrze$nia2022 r. do 31.10.2022 pazdziernika 2022 r. planuje sie ustuge cateringowg
dla 4 szkét na Dolnym Slasku wg ponizszego opisu:

Szczegdtowy opis przedmiotu zaméwienia:

1) Przerwa kawowa

— kawa - bez ograniczen

— herbata (rézne rodzaje: czarna, zielona, owocowa) - bez ograniczen

— dodatki: cytryna, cukier, mleczko

— Woda mineralna gazowana i niegazowana 0,5 | na osobe (w butelce), 1 szt. /os.

— Goraca woda w bemarach lub ekspres

—  Mini rogaliki, mini paczki, ciasteczka kruche mix min. 100g/os. {minimum 3 rodzaje)

— Serwis cateringowy, obstuga kelnerska

— Zastawe porcelanowgy, sztuéce, szkta do napojow

— Stoly, obrusy i dekoracje

— kanapki wykonane z trzech rodzajéw pieczywa~— do wyboru: pszenne, zytnie, mieszane,
petnoziarniste itp. Dodatkami sg wedliny, sery oraz swieze i marynowane warzywa, a takze sosy —
min. 3 szt./os.

2) Przerwa obiadowa

Danie gtdwne powinno uwzglednia¢ nastepujaca gramature:

— zupa min. 300 ml/os.

— mieso/ryba 150g;

— surowka/pieczone warzywa 100g na osobe,

— dodatki — np. ziemniaki lub kluski $lgskie lub kasza 100g na osobe.

— zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym;

— przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledniaé zalecang warto$¢ energetyczng oraz
obowigzujgce normy zywienia;

— wyklucza sie positki typu fastfood, przygotowywane z proszku oraz sporzadzane na bazie suszu
lub pétproduktéw, mieso nie moze by¢ MOM (mieso oddzielone mechanicznie).



— obiad zostanie podany w jednorazowych opakowaniach

— sztucce i serwetki dla kazdego uczestnika
ZAMAWIAJACY DOPUSZCZA ZtOZENIE OFERT CZESCIOWYCH ~ Wykonawca moze ztozy¢ swoja oferte
na dowolna ilo$¢ czesci.

Czes$¢ 1: BRZEG DOLNY
1) Miejsce realizacji:
Zespot Szkét Zawodowych w Brzegu Dolnym
Ul. 1 Maja 1A
56-120 Brzeg Dolny
llo$¢ oséb: 15 + 2 prowadzacych
Termin: 14.09.2022 r. godz. 14:30-20:00

Cze$é 2: GROGOW
1) Miejsce realizacji:
Szkota Podstawowa w Gtogowie

llo$¢ osdb: 15 + 2 prowadzacych
Termin: 12.10.2022 r. godz. 14:30-20:00

Czes¢ 3: WROCLAW
1) Miejsce realizacji
Zespot Szkolno-Przedszkolny nr 8 we Wroctawiu
Ul. Sktadowa 2/4
50-209 Wroctaw

llos¢ osdb: 15 + 2 prowadzacych
Termin: 19.09.2022 r. godz. 14:30-20:00

2) Miejsce realizacji
Szkota Podstawowa nr 74 we Wroctawiu
Ul. Kleczkowska 2
50-227 Wroctaw

llos¢ osdb: 11 + 2 prowadzacych
Termin: 09.09.2022r. godz. 14:30-20:00

DODATKOWE USTALENIA:

1. Termin realizacji moze ulec zmianie. Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce nie pdiniej jednak
niz 5 dni przed realizacjg zamoéwienia.

2. Wykonawca zapewni we wlasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugl wyposazanie, w
tym w szczegdlnosci: urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze wody, obrusy tekstylne,
naczynia jednorazowe, papierowe serwetki, w ilosci uwzgledniajacej potrzeby przewidywanej
liczby uczestnikdw szkolenia.

3. Przygotowanie positkdw odbywaé sie bedzie z artykutéw zakupionych przez Wykonawce.
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Realizujac umowe Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzujgcych
przepiséw prawnych.

Wykonawca dostarczy positki wtasnym transportem.

Wykonawca bedzie zobowigzany do wydania positkéw.

Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezgce szkolenie BHP oraz HACCP a takze aktualne
ksigzeczki zdrowia lub orzeczenia lekarskie do cel6w sanitarnoepidemiologicznych.
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jakosé
dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajace z zaniedbanh przy ich przygotowywaniu i
transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie.

Przewiduje sie mozliwos¢ zmniejszenia lub zwigkszenia iloéci 0s6b w poszczegdinych grupach.
Okolicznos¢ taka nie moze by¢ powodem wypowiedzenia umowy ani stanowi¢ podstawy do
zgtaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw. Rozliczenie wartosci dostaw bedzie
nastgpowac na podstawie ilosci faktycznie dostarczonych positkow.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jako$¢ ustugi, temperature w chwili przewozu i
dowozu oraz jego walory smakowe i estetyczne.

Wykonawca bedzie dbat o czystos¢ w trakcie i w miejscu $wiadczenia ustugi, a po zakoriczeniu
ustugi posprzata pomieszczenia ze $mieci, odpaddw i resztek jedzenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany harmonogramu.

W przypadku wystgpienia sity wyzszej (w tym ograniczer zwigzanych ze stanem zagrozenia
epidemiologicznego) Stronom przystuguje prawo rezygnacji z czesci lub z catosci ustug bez
ponoszenia kosztow.

LV

(Kierownik Zamawjajacego lub osoba #owa'zniona)
/



